
 
 
 
 

Kerststerren 
 
1 vel bladerdeeg, gedroogde rozemarijn, 1 eigeel, geraspte parmezaanse kaas 
 
Rol je bladerdeeg uit en duw sterretjes (of cirkels) uit. Leg deze op het multiflex 
deegblad en wrijf deze met eigeel met behulp van de silicone borstel. Voeg erna 
gedroogde rozemarijn en geraspte parmezaanse kaas toe.  
Bak deze gedurende 8’ in een voorverwarmde oven op 180°C. 
 
Bij multiflexvormen nooit de grillfunctie gebruiken, en altijd besprenkelen met water… 
Gebruik ook altijd een rooster in plaats van een plaat.  
 

Veel plezier en smakelijk! 
Tine Monserez 

tinetupperware@outlook.com 
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